Non si pud parlare di innovazione nel settore alimentare
senza parlare di packaging.

Ma I'innovazione nel packaging riguarda diversi aspetti: la
sicurezza alimentare, con un sistema legislativo sempre
pill attento alla salute dei consumatori; la sostenibilita
ambientale, che oscilla tra riciclabilita e biodegradabilita;
I'efficacia in termini sia di conservazione dell'alimento sia
di marketing e di logistica.

Centuria RIT, in collaborazione con il Centro di Alta
Formazione “C.R. Lerici”, organizza il convegno “I nuovi
pack per gli alimenti” al fine di mettere a confronto esperti
del mondo dell'Universita e delle Imprese, condividere le
esperienze, aggiornarsi sulle normative e sulle problematiche
riguardanti il contatto dei materiali con gli alimenti, affacciarsi
al mondo della ricerca.

Nella prima parte del convegno saranno affrontate le
problematiche di sicurezza e sostenibilita nell'innovazione
del packaging alimentare.

Nella seconda parte si affrontera l'innovazione invece in
termini di efficacia.

Il convegno si rivolge a coloro che operano nelle aziende
nell'ambito dell'Assicurazione Qualita, agli Ingegneri di
processo o di prodotto, a ricercatori (pubblici e privati), a
funzionari di Marketing.

Centuria RIT, Centro per I'innovazione della Romagna, fa
parte della Rete Alta Tecnologia dell'Emilia-Romagna e
opera per favorire il contatto e |'interazione tra ricercatori
universitari e tecnici di azienda. www.centuria-rit.com

Il Centro di Alta Formazione “Carlo Raffaele Lerici”, nato
nel 2005 su iniziativa del Centro Universitario di Bertinoro,
organizza eventi sulla Qualita e la Sicurezza Alimentare.
www.ceub.it

IL CENTRO UNIVERSITARIO DI BERTINORO

Il Centro Universitario di Bertinoro si trova in via Frangipane, 6 nella
Rocca di Bertinoro.

Dal 1994 il Centro Universitario di Bertinoro ospita corsi residenziali di
formazione, seminari, incontri di lavoro e convegni, iniziative di studio
e ricerca.

COME ARRIVARE
Bertinoro si trova a meta strada tra Forli e Cesena, a 6 Km dalla statale
n. 9 Via Emilia, immediatamente a Est di Forlimpopoli.
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Centro Residenziale Universitario di Bertinoro - via Frangipane, 6 - Bertinoro FC

9.00
9.15

9.30

Registrazione partecipanti

Saluti e apertura dei lavori

Presiede le sessioni Armando Garosci - Largo Consumo

PRIMA SESSIONE: | NUOVI PACK PER GLI ALIMENTI: LA SICUREZZA E LA SOSTENIBILITA

Raffaella Flammia - Studio Legale Avv. Gaetano Forte - “/ guadro normativo sugli imballaggi a contatto con gli alimenti:
la sicurezza alimentare”

Giuseppe De Giovanni - Esperto - “Aspetti produttivi commerciali e innovativi”

Maurizio Rossi - Sealed Air, Cryovac Food Packaging - "Aspetti di sicurezza e sostenibilita nella progettazione dei sistemi di
confezionamento alimentare"

Silver Giorgini - Gruppo Orogel - “Gestione della sicurezza e dell'impatto ambientale del packaging in OROGEL”

Coffee break

Raffaella Flammia - Studio Legale Avv. Gaetano Forte - “Problematiche normative riguardanti il riutilizzo degli imballaggi alimentari”
Balazs Sara - Febe Ecologic - “Esperienze e strumenti di LCA per valutare la sostenibilita del packaging alimentare”

Vito Di Chiaro - DEGO Industrie - “Prodotto sfuso o confezionato? Una valutazione LCA”

Simone Pisani - Tetrapak - “Sostenibilita ambientale nelle strategie di prodotto”

Dibattito

Pausa pranzo

SECONDA SESSIONE: | NUOVI PACK PER GLI ALIMENTI: EFFICACIA E INNOVAZIONE

Marco Dalla Rosa - Dipartimento di Scienze degli Alimenti Universita di Bologna - “Film edibili: prospettive di applicazioni”
Angelo Montenero, Marco Rocchetti - Dipartimento di Chimica Generale e Inorganica, Universita di Parma - “PSP Coating barriera innovativi”
Nadia Pante - Goglio - “/ sistemi innovativi Goglio per il confezionamento dei derivati del pomodoro”

Coffe Break

Veronica Cornini, Federico Lanzani - Coopbox - “Imballaggi per alimenti freschi: I'innovazione vista da Coopbox”

Lino Gardini - talpak - “Il Dual Bag: una esperienza di packaging innovativo”

Rita Biserni - Gruppo Sorma - “La comunicazione attraverso il packaging”

Claudio Magnani - Apofruit - “Problematiche e prospettive del packaging nell'ortofrutta viste da un utilizzatore”

Cesare Vannini - Conad - “/l packaging alimentare nella distribuzione organizzata”

Dibattito

Conclusioni

SCHEDA D'ISCRIZIONE

Cognome e nome

Funzione

Azienda / Ente

Indirizzo

Provincia

La partecipazione al convegno & gratuita
Richiedo attestato di partecipazione?: Si[] No (O

Si prega di inviare la scheda di iscrizione compilata a Eleonora
Campori Fax 0543 446557 o via e-mail: ecampori@ceub.it entro
il 2 novembre. Per informazioni tel. 0543 446500.

Informativa ai sensi dell'art. 13 del D.lgs. 196/2003: |l trattamento dei dati personali pervenuti
si svolgerd in conformita alle disposizioni del D.Lgs 196/03.

Data

Autorizzo ad inserire i miei dati nelle liste per Pinvio di materiale
informativo o promozionale SiOd NoO




